
                       Für Vegetarier und Veganer haben die Köche ebenfalls etwas auf dem Grill 

 

Unsere Empfehlung 
 

 

Aperitif      
Limoncello Tonic (Limoncello | Tonic Water)  9,50 € 
Notini (Alkoholfreier Martini | Tonic Water)    8,50 € 
 

Weißwein      
2025 Riesling vom Löss trocken  

Weingut Seckinger, Pfalz 0,25 l 9,50 € 
 

2023 Erdenhardt Grauburgunder, trocken 0,75 Fl 46,00 € 
Weingut Dreher, Emmendingen, Baden 
 

Roséwein  
2023 Schmätterling Rosé, trocken 0,25 l 9,00 € 

Weingut Ziereisen, Efringen-Kirchen, Baden 
 

2024 Spätburgunder Rosé halbtrocken 0,75 Fl 26,50 € 

Weingut Fritz Waßmer, Baden 
 

Rotwein 
2023 Spätburgunder Kalkbödele, trocken 0,25 l 10,50 € 

Weingut Gebrüder Mathis, Tuniberg, Baden 
 

2022 Spätburgunder Durbacher Kochberg trocken  0,75 Fl 38,00 € 
Weingut Schwörer, Durbach, Baden 
 

Digestif  
2018 PS 3 – Spätburgunder Likörwein 5 cl 13,00 €  

Weingut Stigler, Ihringen, Baden  
 

Sundowner des Tages – für den Balkon!  
Tequila Sunrise (Tequila | Orangensaft | Grenadine)        9,50 € 

 

Grill & Chill  
MITTWOCHABEND, 08.07.2026 

 
 

 

AUFTAKT 

Paprika-Sauerkirschgazpacho  
mit karamellisierten Walnüssen, 

Oliven & Grissini 

 
VOM GRILL UND BUFFET 

Rind „Teryaki Style“  

Hähnchen in Bier-Marinade 

Wildschweinbratwürste 

Knoblauch -Chili-Garnelen 

Doradenfilet 
 

Brotauswahl vom Dorfbeck Gutach 

Mediterranes Gemüse mit Rosmarinkartoffeln 
 

Wassermelonen-Gurkensalat | Karotten-Sesam-Salat 

Tomaten-Mango Salat | Badischer Kartoffelsalat 

Nudel-Pesto-Salat | Wildkräutersalat 
 

Aioli | Avocado Dip | Harissa Ketchup 

Chimi Churry | Kräuterbutter 

 

ABSCHLUSS  

Eine Auswahl süßer Kleinigkeiten  
und feiner Käsespezialitäten 

 

---------------------------------------------- 

pro Person 48,00 €   vegetarisch pro Person 42,00 € 


